Levendulas keksz

Hozzavalok:

e 25dkg vaj

e 12 dkg porcukor

e 12 dkg kukorica liszt

e 25 dkg Mester Csalad Siiteményliszt

e csipet sO

e 2 teaskandl szaritott vagy valamivel tobb friss levendula virdg

Elkészitése:

A vajat mikroban par méasodperc alatt megpuhitjuk. A puha vajat a cukorral kézi mixerrel
krémesre keverjiik. Hozzaontjiik a kétféle lisztet, csipet sot és a levendula viragot. Kézzel
Osszegyurjuk. Gombdecé formazzuk, és becsomagolva 30 percre hiitébe tessziik. A hiitdbol
kivett tésztat kevés rizsliszttel megszort nyujtodeszkan kb 3 mm vékonyra nyujtjuk. Keksz
formaval kiszaggatjuk, és siitopapiros tepsibe rakosgatjuk. 180 fokos siitében kb. 10 perc alatt
készre siitjik.




